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ZAOPATRZENIE PRZEMYStU SPOZYWCZEGO

WORECZKI DO SOUS-VIDE | POZNIEJSZEGO PIECZENIA
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MIESA DROB RYBY

Gotuj sous-vide i piecz w jednym opakowaniu.

WYPROBUJ PRODUKTY NAJWYZSZEJ JAKOSCI
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ZALETY WORECZKOW

Gotuj sous-vide i piecz w jednym opakowaniu

Pakuj prozniowo, dostarcz, sprzedaj i przygotuj jedzenie w jednym opakowaniu

Bez potrzehy obrobki jedzenia ai do podania

Unikalne materiaty absorbuja goracy ttuszez, ktory pojawia sig podczas gotowania,
dla zapewnienia chrupkiego i czystego jedzenia

Bez zbednego czyszczenia piekarnika

Dostepnych wiele rozmiarow

Inaczne oszczednosci na pakowaniu i obréhce
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Opakowanie, ktore jest fatwe w uzyciu, 0szczedza czas i energie zardwno w procesie produkeyjnym,
jak i pozniejszym gotowaniu w domu, i ogdlnie utatwia konsumpcje produktu.

Woreczki Sous-Vide to unikalne rozwigzanie pakowania mies, ryb i drobiu, ktére pozwala na pakowanie prdzniowe, dostawe,
sprzedaz i przygotowanie jedzenia w jednym opakowaniu. Inaczej niz pozostate opcje sous-vide, nasze woreczki moga by¢
tez uzyte w piekarniku.

Woreczki Sous-Vide to wspaniata propozycja dla sklepéw/kuchni, ktdre szukaja opakowan na w potowie wypieczone migso
by pézniej je podgrzac/upiec w sposob zapewniajacy soczystosc i Swietny smak positku.

Woreczki pozwalajg by jedzenie gotowato sie we wtasnych sokach, co dodaje soczystosci. Nastepnie jedzenie moze
tez by¢ upieczone w opakowaniu bez potrzeby dodatkowych tac, co oznacza zero zmywania i czyszczenia piekarnika.
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