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ZAOPATRZENIE PRZETWORSTWA SPOZYWCZEGO

H&E Bag (Heat & Eat Bag)

WORECZKI TYPU STAND-UP PRZFZNACZONE DO PRODUKTOW GOTOWYCH Z MOZLIWOSCIA PODGRZANIA

W KUCHENCE MIKROFALOWEJ, DZIEKI ZAWOROWI PAROWEMU

Idealne do przemystowego pakowania zywnosci typu convenience food
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INNOWACYINE ROZWIAZANIE

Woreczki umozliwiajg zamrozenie produktu, a nastgpnie gotowanie bez potrzeby otwierania opakowania i rozmrazania produktu

ODPOWIEDNIE DO ROZNYCH PRODUKTOW:

> & J |

RYBY MIESA WEDLINY DROB OWOCE
OWOCE MORZA WARZYWA

Dzigki woreczkom H&E Bag produkty spozywcze zachowuja
wszystkie swoje walory odzywcze, smakowe i wizualne.

WYPROBUJ PRODUKTY NAJWYZSZE] JAKOSC
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ZALETY WORECZKOW H&E Bag

INNOWACYINE ROZWIAZANIE - opakowanie wysokobarierowe do przeprowadzenia procesu wstgpnego gotowania
w autoklawie przemystowej, a nastepnie podgrzania produktu w tym samym opakowaniu w kuchence mikrofalowej
bez koniecznosci perforowania lub otwierania woreczka

ZASTOSOWANIE W PRODUKCJI ZYWNOSCI - pasteryzacja i sterylizacja zywnosci w autoklawach przemystowych
LATWOSC UZYCIA 1 0SZCZEDNOSC CZASU - moiliwosé uiycia w kuchence mikrofalowej

ZACHOWANIE WALOROW ODZYWCZYCH | SMAKOWYCH - moiliwe dzieki specjalnej strukturze opakowania
GWARANCJA BEZPIECZENSTWA- opakowania zostaty przebadane i przetestowane pod kazdym wzgledem

NISKI KOSZT- doskonaty produkt w przystepnej cenie

Opakowanie jest fatwe w uzyciu, 0szczedza czas i energie zarowno w procesie produkcyjnym,
jak i poznigjszym przygotowaniu w domu oraz utatwia konsumpcje produktu.

8 SPECAJLNY ZAWOR 8 WYDLUZENIE TEBMINU @ OCHRONA

DLA PARY WODNEJ PRZYDATNOSCI PRZED BAKTERIAMI

- Opakowania posiadajg specjalny zawdr - Opakowania dzigki innowacyjnej strukturze - Specjalna struktura o wysokiej barierowosci
umozliwiajacy wydostawanie sig pary wodnej wydtuzajg przydatnos¢ zapakowanego zapobiega przedostawaniu sie tlenu

2 podgrzewanego produktu bez potrzeby produktu z 8 dni do nawet 26 dni z zewngtrz i namnazaniu mikroorganizméw.
otwierania pojemnika i wyjmowania produktu. (w zaleznosci od rodzaju produktu).

.  ZASTOSOWANEE & DUZY ZAKRES 4 LATWOSC | SZYBKOSC
W PRODUKCJI ZYWNOSCI TEMPERATUR UZYCIA
- Pojemnik wspomaga pasteryzacije - Niespotykany dotad zakres temperatur - Zywnos¢ w opakowaniu mozna gotowat
i sterylizacje produktu w autoklawach dla opakowan do zywnosci w kuchence mikrofalowej w tatwy i prosty
przemystowych w temperaturze 121°C (mozna mrozi¢ i podgrzewac). sposéb zachowujac wszelkie walory
bez ryzyka peknigcia i strat. przygotowywanego produktu.

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU Z NAMI W CELU UZYSKANIA SZCZEGOtOWYCH INFORMACII NA TEMAT PRODUKTU
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